


2 COURSE LUNCH MENU 2道式套餐 48++
(Choice of one starter and one main) 

(任选一款前菜和一道主菜）

3 COURSE LUNCH MENU 3道式套餐 60++
(Choice of one starter, one main and one dessert) 

(任选一款前菜，一道主菜和一道甜品）

All set menus include a choice of beverage:
Coke, Coke Zero, Sprite, Orange Juice, Apple Juice, Coffee, or Tea
套餐包含一杯自选饮料: 可乐，无糖可乐，雪碧，橙汁，苹果汁，咖啡或茶

STARTERS 前菜

FRENCH RIVIERA SALAD • 法式蔚蓝海岸沙拉

Seared Tuna Loin | Anchovy | French Bean | Potato Chip

Quail Egg | Butterhead Lettuce

香煎金枪鱼 | 凤尾鱼 | 四季豆 | 薯片 | 鹌鹑蛋 | 牛油生菜

LOCAL FARM BEETROOT SALAD • 本地甜菜根沙拉 

Raspberry Vinegar | Baked Beetroot | Sourdough Bread

Orange | Feta Cheese | Pecan Nut
覆盆子醋汁 | 烤甜菜根 | 酸种面包 | 香橙 | 菲达奶酪 | 碧根果碎

MAINS 主菜

SHELL PASTA • 贝壳意大利面

Duck Confit | Mushroom Cream Sauce | Sage
油封鸭 | 蘑菇奶油酱 | 鼠尾草

CREAMY FREGOLA • 奶香意式珍珠麦

Green Asparagus | Parmesan | Confit Lemon

绿芦笋 | 帕玛森芝士 | 油渍柠檬

CRISPY FISH & CHIPS • 酥脆炸鱼薯条

Sustainable Local Barramundi | French Fries | Tartar Sauce | Lemon
可持续本地金目鲈鱼 | 薯条 | 塔塔酱 | 柠檬

DESSERTS 甜品

CLASSIC CRÈME BRÛLÉE 法式焦糖炖蛋

Strawberry | Orange | Caramel

草莓 | 橙子 | 焦糖

CLASSIC CHOCOLATE TARTE • 经典巧克力塔

55% Chocolate Ganache | Vanilla Ice Cream | Almond Crumble
55% 巧克力甘纳许 |  香草冰淇淋 | 杏仁酥粒



À LA CARTE MENU 单点菜单

STARTERS 前菜

FRENCH RIVIERA SALAD • 法式蔚蓝海岸沙拉

Seared Tuna Loin | Anchovy | French Bean | Potato Chip

Quail Egg | Butterhead Lettuce 

香煎金枪鱼 | 凤尾鱼 | 四季豆 | 薯片 | 鹌鹑蛋 | 牛油生菜

28

LOCAL FARM BEETROOT SALAD • 本地甜菜根沙拉

Raspberry Vinegar | Baked Beetroot | Sourdough Bread | Orange

Feta Cheese | Pecan Nut
覆盆子醋汁 | 烤甜菜根 | 酸种面包 | 香橙 | 菲达奶酪 | 碧根果碎

26

MAINS 主菜

SHELL PASTA • 贝壳意大利面

Duck Confit | Mushroom Cream Sauce | Sage
油封鸭 | 蘑菇奶油酱 | 鼠尾草

28

CREAMY FREGOLA • 奶香意式珍珠麦

Green Asparagus | Parmesan | Confit Lemon

绿芦笋 | 帕玛森芝士 | 油渍柠檬

28

CRISPY FISH & CHIPS • 酥脆炸鱼薯条

Sustainable Local Barramundi | French Fries | Tartar Sauce | Lemon
可持续本地金目鲈鱼 | 薯条 | 塔塔酱 | 柠檬

32

CHEF'S SELECTION BREAD WITH BUTTER • 精选面包搭配黄油 8

TRUFFLE FRIES • 松露薯条
Parmesan | Chives • 帕玛森芝士 | 青葱

12

DESSERTS 甜品

CLASSIC CRÈME BRÛLÉE 法式焦糖炖蛋

Strawberry | Orange | Caramel

草莓 | 橙子 | 焦糖

18

CLASSIC CHOCOLATE TARTE • 经典巧克力塔

55% Chocolate Ganache | Vanilla Ice Cream | Almond Crumble
55%巧克力甘纳许 | 香草冰淇淋 | 杏仁酥粒

18



ASPARAGUS ROYALE • LIMITED SEASONAL
皇家芦笋 • 季节限定

(17th April 2026 - 24th June 2026)

AMUSE-BOUCHE OCEAN • 海之味精致开胃小菜

WHITE ASPARAGUS & SMOKED MACKEREL • 白芦笋烟熏鲭鱼

Confit Egg Yolk Cream | Smoked Buttermilk | Basil Oil

油封蛋黄酱 | 烟熏乳酪 | 罗勒油

ATLANTIC LOBSTER • 大西洋龙虾

Josper Grilled White Asparagus | Beurre Blanc | Salmon Roe

Josper 炭烤白芦笋 | 白奶油酱 | 三文鱼籽

BRITTANY TURBOT • 北海大菱鲆鱼

Green Asparagus | Samphire | Orange Curry Foam
绿芦笋 | 海蓬子 | 橙味咖喱泡沫

OR

IBÉRICO PORK LOIN • 伊比利亚猪里脊

Butter Poached White Asparagus | Pommes Chateau | Hollandaise Sauce 

奶油慢煮白芦笋 | 香煎土豆 | 荷兰酱

WHITE ASPARAGUS PARFAIT • 白芦笋帕菲

Strawberry | White Chocolate | Lemon Verbena

草莓 |  白巧克力 | 柠檬马鞭草

4 Course Lunch Menu  4道菜午餐套餐       178++



ASPARAGUS ROYALE • LIMITED SEASONAL

皇家芦笋 • 季节限定

(17th April 2026 - 24th June 2026)

À LA CARTE MENU 单点菜单

ATLANTIC LOBSTER • 大西洋龙虾 

White Asparagus Velouté | Spring Watercress | Sourdough Croutons

白芦笋浓汤 | 春季西洋菜 | 酸种面包脆丁

26

200G CLASSIC WHITE ASPARAGUS • 经典白芦笋200克

Sauce Hollandaise | New Potatoes | Parsley

荷兰酱 | 土豆 | 欧芹

Paired with your selection of 搭配精选：

Black Forrest Ham 黑森林火腿
Gammon Ham 烟熏火腿

Norway Smoked Salmon 挪威烟熏三文鱼

42

WHITE ASPARAGUS PARFAIT • 白芦笋帕菲

Strawberry | White Chocolate | Lemon Verbena

草莓 | 白巧克力 | 柠檬马鞭草

22


